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Tchiiz! – Käse und mehr aus der Region Freiburg  
 
Am Samstag, 30. November und Sonntag, 1. Dezember heisst es in der Region La Gruyère zum zweiten 
Mal «Tchiiz!». Mehr als 20 Terroir-Lokalitäten zwischen Bulle, Gruyères, Broc und Charmey halten Türen 
und Tore geöffnet. Liebhaber des kulinarischen Erbes und regionaler Köstlichkeiten sehen das als 
Pflichtveranstaltung, für Erstbesucher könnte es Liebe auf den ersten Blick werden. Käsereien, 
Molkereien, Bauernhöfe, Weinkeller, Restaurants, vor allem aber die heiligen Hallen der grossen Käse-
Reifekeller von La Tzintre bei Charmey und erstmals auch von Bulle werden zu Pilgerstätten des echten 
Geschmacks. Ein vor Ort für zehn Franken erhältlicher Tchiiz-Pass gilt als generelle Eintrittskarte und 
enthält zehn 1-Franken-Gutscheine zum Kauf von Terroir-Produkten. Kinder bis 16 Jahre sind gratis 
dabei.  
 
In den Kellern von La Tzintre lädt die Genossenschaft der Freiburger Alpkäseproduzenten zum 
Alpkäsefest. Nach einer geführten Besichtigung der Reifekeller (Samstag und Sonntag, 10.00 bis 17.00 
Uhr) verkostet man verschiedene Käsesorten. Dazu erhalten die Besucher spezielle Käsebohrer, welche 
sonst den Fachleuten vorbehalten sind. Zu den Höhepunkten zählt die Präsentation der neuen Alpkäse: 
Die 100 Tonnen Gruyère d’Alpage AOP und rund 50 Tonnen Vacherin Fribourgeois d’Alpage AOP des 
Alpsommers 2019 zeugen von einem ausgezeichneten Käsejahr. Den Sennerinnen und Sennen auf den 
Freiburger Alpen gehört ein grosses Dankeschön für ihre wertvolle, aber anstrengende Arbeit. Sie halten 
eine jahrhundertealte Freiburger Tradition hoch, welche im Fall des Gruyère AOP bis ins Jahr 1115 
zurückreicht und beim Vacherin Fribourgeois auch schon seit 600 Jahren am einzigartigen Geschmack 
festhält. Erstmals für die Öffentlichkeit zugänglich sein werden die riesigen Keller der Fromage Gruyère 
SA in Bulle. Hier lagern rund 130’000 Käselaibe. Ausschliesslich am Samstag werden geführte 
Besichtigungen der Reifungskeller und anschliessende Degustationen angeboten (offen am Samstag, 9.00 
bis 15.00 Uhr). 
 
Kostproben aus Chalets und Kellern 
Die zwei beliebten Ganzjahres-Institutionen La Maison du Gruyère in Pringy (Samstag und Sonntag, 09.00 
bis 18.30 Uhr) und Maison Cailler in Broc (Samstag und Sonntag, 09.45 bis 17.00 Uhr) beteiligen sich mit 
Vergünstigungen und speziellen Aktivitäten am Tchiiz-Event. Im schön renovierten, schindelbedeckten 
Chalet Bataille in Broc veranstaltet Switzerland Cheese Marketing einstündige Workshops, am Samstag 
zum Thema «Käseplatte», am Sonntag zu «Weine & Käse». Wer sehen möchte, wie die bei Gastronomen 
und Gourmets beliebten Greyerzer Hühner im Freien und mit Sicht auf das Städtchen Gruyères 
aufwachsen, stoppt beim Hof La Belle Luce in Epagny. Einen Besuch wert ist auch die Alte Schmiede von 
Charmey. Am Samstag (10.00 bis 17.00 Uhr) feiern rund ein Dutzend Hufschmiede den Tag ihres 
Schutzheiligen, des Heiligen Eligius. Gäste sind herzlich willkommen. Am Sonntag ist die Ausstellung in der 
Scheune im Rahmen von «Tchiiz!» geöffnet (13.00 bis 17.00 Uhr). Und zuletzt noch dies: Als offiziellen 
Wein von «Tchiiz!» 2019 keltern die Winzer der auf Waadtländer Boden gelegenen Freiburger Staats-
Domaine des Faverges den «Réserve du Château de Gruyères». Grenzen sind nicht so wichtig, aber der 
Geschmack muss stimmen!  
 
Nebst den aufgeführten Institutionen laden zahlreiche Bauernhöfe und Restaurants zum Besuch. Details 
zu Öffnungszeiten, Aktivitäten, Anfahrt, Parking und öffentlichem Verkehr findet man unter www.tchiiz.ch 
oder www.fribourgregion.ch. 
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