
La región de Seeland, entre los lagos de Murten, Neu-
châtel y Biel, repartida entre los cantones de Berna, 
Friburgo y Neuchâtel, es una tierra fértil en varios sen-
tidos. La tierra, antes pantanosa, se regeneró con dos 
correcciones de aguas desde 1868. El suelo negro de 
la antigua llanura aluvial es muy fértil e ideal para el cul-
tivo de verdura. Por ello, Seeland está también consi-
derada como el mayor huerto de Suiza, donde crecen 
más de 60 tipos diferentes de hortalizas. Para garan-
tizar la fertilidad del suelo a largo plazo y responder a 
la creciente demanda del consumidor, múltiples em-
presas productoras apuestan hoy sistemáticamente 
a la agricultura ecológica. 
Para fomentar la cooperación regional y la creación 
de valor en la agricultura, un proyecto de desarrollo 
regional llamado «BioGemüse Seeland» empezó en 
2022. Uno de sus subproyectos busca convertir la 
verdura ecológica en una experiencia turística para 
todos y sensibilizar a los consumidores sobre la sos-

tenibilidad, calidad y regionalidad. Con el itinerario cu-
linario por Murten «Sabor bío», el Bio-Gmüestag y el 
nuevo Bio-Trail en Seeland, se han lanzado con éxito 
las primeras ofertas. Además, cada vez más granjas 
identifican sus productos ecológicos con la marca 
PASSION SEELAND bio:logique. 
Seeland es, por decirlo así, la cuna de Switzerland- 
Mobility. Antes de la Expo.02, el primer slowUp se  
presentó en el lago de Murten, una serie de eventos 
que sigue siendo un éxito actualmente y anima a la 
gente a hacer ejercicio empleando su propia fuerza 
muscular. Varias rutas de ciclismo, patinaje y sende-
rismo de SwitzerlandMobility atraviesan la región, in-
cluida la ruta familiar nº 5 de Mittelland. El Papiliorama 
de Kerzers, una selva tropical «indoor» en miniatu-
ra con una fauna exótica y diversa, es asimismo una 
atracción mágica para excursionistas de todas las 
edades durante todo el año. 

EL JARDÍN HORTÍCOLA BÍO DE SUIZA

SEELAND

https://fribourg.ch/en/regionmurtensee/kerzers-and-the-seeland/
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FECHAS IMPRESCINDIBLES CIFRAS CLAVES

Jornada experimental – Una vez al año se celebra el Bio-Gmüestag entre 
Kerzers, Galmiz y Fräschels. Las granjas hortícolas bío invitan a degustar 
sus productos y explican cómo preservan la fertilidad natural del suelo 
oscuro mediante un cultivo delicado. Siempre hay algo de temporada, 
ruibarbos y espárragos, verdura estival y ensalada o calabazas y coles. 
Probamos, jugamos y aprendemos. Esta jornada familiar experimental 
en una tierra bío de leche y miel, en bicicleta o a pie, es un deleite para 
todos. 

Novedad – En Seeland se fo-
mentan las verduras ecológicas. 
Además de dos rutas de verdu-
ras (25 o 45 km) para ciclistas y 
caminantes, en 2024 se añadirá 
un sendero bío de seis kilóme-
tros, educativo y divertido para  
todos. 

Todo el año – En la selva, sobre árboles y en el man-
glar, hay más de 60 especies distintas de maripo-
sas y muchas criaturas exóticas. En el Nocturama 
se sentirá la fauna nocturna de la selva virgen, en 
el Jungle Trek se experimentará la selva tropical  
centroamericana más profunda y en el zoológico 
interactivo se verá a los simpáticos amigos de cua-
tro patas. Papiliorama es todo el año un destino 
atractivo para todos.  

Población: 5280 habitantes (Kerzers), 
7368 habitantes (región)  
Lengua: alemán 

Altitud: 443 metros 

1868	 Inicio de la primera rectificación hídrica del Jura 
1973	 Final de la rectificación del agua del Jura. Seeland se transforma 

en la región hortícola más importante de Suiza. 
2022	 Inicio de la fase de ejecución del projecto «BioGemüse Seeland» 
2023	 Primera edición del Bio-Gmüestag en Seeland 

Todo bío – El nombre de la ruta culinaria lo dice todo 
y hace honor a los productos de gran calidad de los 
productores hortícolas y viticultores ecológicos re-
gionales. Las granjas bío se presentan en los lugares 
más bellos de Murten, donde los visitantes pueden 
degustar, aprender y saborear las innovadoras de-
licias de los mejores chefs locales. Así celebra Mur-
ten su compromiso con la etiqueta bío.  

BIO-GMÜESTAG RUTA BÍO

PAPILIORAMA SABOR BÍO
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