Das traditionnelle
Kilbi-Menu

Cuchaule AOP
Kilbi-Senf

*k*%

Kohlsuppe
Jambon de la Borne AOP,
Saucisson, Speck, Zunge

Kohl und Karotten
Lammgigot
Kartoffelplree, Bohnen
Poire a Botzi AOP

*k*%

Meringue mit Doppelrahm
Kaffee und Sussgeback:
Bretzeli, Anisbrotli, Croquets, Cuquettes
und Kilbichtechli...

Das Menu kann je nach Region variieren. Im Sensebezirk wird das
“Schafvorass” vor der Kohlsuppe serviert und in der Broye wird vor dem
Schinkenteller ein Pastetli angeboten.
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