2026

MENUS- UND
APERITIFVORSCHLAGE
AB 20 PERSONEN

IN ROMONT UND REGION

ROMONT




Restaurants in Romont

Preise und Menus: Anderungen vorbehalten. Diese Mentiivorschldge sind direkt bei den Restaurants zu reservieren.

Hétel St-Georges
Grand-Rue 31 P 30 Platze
[P 1680 Romont .
+41(0)26 652 4410 Samstag Abend und Sonntag geschlossen
www.hotel-st-georges.ch
Menii 1 Menii 2 Menii 3
. Tagespotage oder Tagespotage oder Hausgemachte Ravioli
Vorspeise . .. und
Griiner Salat Grliner Salat .
Gemisecremesuppe
Schweinefilet Hihnerbrustfilet Ofen-Entenbrust
Hautpaan PilzsoRe SahnesofBe mit Kalbsjus Orangen-Pfeffersof3e
pgang Gebratene Kartoffeln Basmatireis Gebratene Kartoffeln
Saisonale Gemise Saisonale Gemlse Saisonale Gemiise
Dessert Creme Brlilée Schokoladen Fondant Frichteauflauf
CHF 42 - CHF 40.- CHF 71--
Hotel La Belle-Croix
Rte d’Arruffens 2 . ) o
[P 1680 Romort g8  30/40/ 25 Platze (Terrasse : 40 Platze) L
+41(0)26 5652979 i3  Dienstag und Mittwoch geschlossen 2

www.hotel-labellecroix.ch

Menii 1 Menii 2

Tartar aus exotischen Garnelen
Black-Tiger-Garnelen, Avocado,
Mango, Papaya, rote Zwiebel
Mirin-Yuzu-Dressing

Vorspeise Gemischter Salat

Schwein- oder Rinderbraten bei

in- C Lammkeule
niedriger Temperatur Fleischsaft
Hauptgang Senfsof3e Polenta

Bratkartoffeln
Saisonale Gemlse

Saisonale Gemiise

Dessert Heidelbeertorte Schokoladenmousse

CHF 45.- CHF 60.-



La Poularde

Rte de Fribourg 28 . . .

q] 1680 Romont @88 120/ 300 Plstze (Terrasse : 60 Plitze) .
+41(0)26 652 27 21 Jeden Tag gedffnet 2
www.lapoularde.com

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Vorspeise Gemischter Salat Hausgemachte Terrine Kohlesuppe

Gemischter Salat

Fein geschnittes

Gefliigel mit Pilzen Rindsbraten

Knochenschinken, luft-
getrocknete Salami,

Hauptgang Reis mit kleinen Kartogzlrzlarseee und Speck
Gemusen Gemiuse und Kartoffeln
. . Meringues und
Dessert Himbeere Torte Frichte Torte
Doppelrahm
CHF 25.- CHF 30.- CHF 35.-
Restaurant Le Phoenix
Rte de Massonnens 3 . ) .
@ 1680 Romont &R 80/ 10 Platze (Terrasse : 60 Platze) N
+41 (0)26 652 3752 Jeden Tag ge('jﬁ:net %
www.lephoenix.ch
Menii 1 Menii 2 Menii 3
Kleine Platte mit
Vorspeise Landschinken (g.U.) Champignonpastetchen Kohlesuppe
und Salaten
Geflugelstreifen mit Schweinebraten Knochenschinken, luft-
Haubtaan Pilzen Honig-Senf-Sauce getrocknete Salami,
ptgang Reis mit kleinem Kartoffelptree Speck
Gemluse Saisonale Gemdise Gemuse und Kartoffeln
Dessert Apfel.stru.del Schokoladenkuchen Meringues und
Vanilleeis Doppelrahm
CHF 32.- CHF 38.- CHF 42.-

(Kaffee inbegriffen) (Kaffee inbegriffen)

(Kaffee inbegriffen)



Restaurants in der Region von Romont

Preise und Menus: Anderungen vorbehalten. Diese Meniivorschlége sind direkt bei den Restaurants zu reservieren.

Auberge du Lion d’Or
Rte de Romont 4 a8  25/55/160 Plitze (Terrasse : 40 Plitze)

[P 1678 Siviriez . +
+41(0)26 656 13 31 Sonntag und Montag geschlossen D
www.siviriez-liondor.ch

Menii 1 Menii 2
Vorspeise Gemlsecremesuppe Gemischter Salat
Schweinebraten Warmes Roastbeef
Haubtaan Krautersofe Béarnaise-Sof3e
ptgang Gerdstete kleine Kartoffeln Gratin Dauphinois
GemlUse Gemuse
Dessert Mango-Passionsfrucht-Kasekuchen Schoko-Himbeer-Dessert
CHF 45.- CHF 55.-
Auberge Guillaume Tell
Rte de Fribourg 3
1690 Villaz-St-Pierre #8%  25/55/160 Platze (Terrasse: 40 Platze)
@ (0266530343 . &
+41(0)79 325 85 41 Sonntag ab 15 Uhr und Montag geschlossen

www.restaurantguillaumetell.ch
Menii 1 Menii 2 Menii 3

Hausgemachte Foie
Gras Terrine, natirlich
gekocht, mit
saisonalem Salat

Vorspeise Frihlingsrollen Waldpilzragout

Chinesisches Fondue -

Goldgelbe Egli-Fillets Frisches Rln.d- und Rinder-Tournedos
Hauotaan Hausaemachte Pferdefleisch Hausgemachte
plgang g . Hausgemachte Pommes frites
Pommes frites . e
Pommes frites Gemusejardiniere

gemischter Salat

Dessert Karamell Obstsalat Café gourmand

Umkehrcreme

CHF 45.- CHF 52.- CHF 59.-



Rue du Casino 19

1680 Romont
+41(0)21909 03 68
www.creperiederue.ch

Vorspeise

Hauptgang

gee  45/50 Platze + Keller “le Fest” zur privaten Nutzung

Montag geschlossen

Menii
Kleiner griiner Salat

Ein Salziger Galette, nach Wahl:
- Complet (Ei, Kase, Schinken)
- Popey (Ei, Kase, Spinat)

- Chévry (Ziegenkaserolle, zart schmelzende Apfel, Walniisse)

Dessert

Ein stisser Crépe, nach Wahl :
- Zimtzucker
- Zucker
- Erdbeerkonfitlire

CHF 21.-

Unsere Gruppenangebote

Grubeln, ratseln und kombinieren,
das macht hungrig! Nacheiner
spannenden Partie konnen Sie sich
mit Ihrem Team austauschen, rund
um ein kostliches Kasefondue.

Das Angebot umfasst :
e Escape Game (Raum nach Wahl)
¢ Fondue moitie-moitié in einem
Restaurant in Romont

Erganzen Sie Ihre Besichtigung von
Rue auf dem Rundgang der
Geheimnisse durch eine
Schlemmerpause.

Das Angebot umfasst :
e Eintritt fir den Circuit Secret Rue
o Crépes-Menli in der Créperie de
Rue
¢ 1alkoholfreies Getrank




Andere Restaurants mit Raumen fur Gruppen

Restaurant de 'Aigle
Rte des Rayons 43 65 Plitze
1680 Romont
+41(0)26 652 24 39 Samstag geschlossen

Restaurant Shalimar (Lion d’Or)

Grand-Rue 38 &8  60/40/ 20 Plitze (Terrasse : 40 Plitze)
1680 Romont . D
+41(0)26 652 22 96 Samstag geschlossen

Hotel de Ville de Rue

Rue du Casino 30

q] 1673 Rue
+41(0)21909 03 20
www_.hoteldevillerue.ch

250/ 80 / 40 Platze (Terrasse : 22 Platze)
Sonntag und Montag geschlossen

&

Restaurant Le Reposoir

Rue de UEglise 2
q] 1670 Ursy

+41(0)21909 61 21

www.lereposoir.ch

60 Platze

Sonntag und Montag geschlossen

Br

Restaurant Le Gros Essert

Le Gros Essert 19 @88  90/70 Platze + Carnotzet: 22 Plitze
q] 1675 Blessens -

+41(0)26 652 35 38
www.legrosessert.ch

B

Verpflegung nur auf Anfrage



Aperitifs, Brunchs und Buffets

Preise und Menus: Anderungen vorbehalten. Diese Aperitif-Angebote sind direkt bei den Anbietern zu buchen.

Boulangerie-Patisserie Didier Ecoffey

Grand-Rue 4
1680 Romont

@ s0266522307
www.boulangerie-ecoffey.ch

CHF 15.- pro Person

Aperitif «Tour du Herzhafte Blatterteiggeback - Salzstangen - . >
Sauvage» verschiedene Mini-Sandwiches — Sahnetorte Getrénke und Service
g nicht inbegriffen
Aperitif «Tour Herzha‘fte Blattgrt'elggebgck - Salz§t:exngen B CHF"20,- pro Per§on
Bovers verschiedene Mini-Sandwiches — Mini-Canapés - Getrénke und Service

y Partybrot — Sahnetorte nicht inbegriffen
Herzhafte Blatterteiggeback — Salzstangen -
. verschiedene Mini-Sandwiches — Mini-Canapés - CHF 25.- pro Person
Aperitif «Tour de . - . R L . )
Billens» Partybrot — Mini-Aufldufe mit Gruyére — Mini-Quiche Getrédnke und Service

Lorraine — gefiillte Mini-Vol-au-vent — gebackener
Weinkuchen und Sahnekuchen

nicht inbegriffen

Brunch «du
chateau»

Mini-Cuchaule - Butter — Konfitlire — Bénichon-Senf -
herzhafter Sahnekuchen - gebackener Weinkuchen -
Kaseplatte aus der Glane und anderen Regionen -
Aufschnittplatte (Schinken und Wurst) — Korb mit
Broétchen vom Béacker — Mini-Ramequin, Quiche,
Spinatquiche

CHF 18.50 pro Person
Getrdnke und Service
nicht inbegriffen

Brunch « Glanois »

Butterzopf — Mini-Cuchaule - Butter — Konfitlre -
Bénichon-Senf — herzhafter Sahnekuchen -
gebackener Weinkuchen — Kaseplatte aus der Glane
und anderen Regionen — Aufschnittplatte (Schinken
und Wurst) - Korb mit Brétchen vom Backer — Mini-
Ramequin, Quiche, Spinatquiche — Mini-Schale mit
frischem Obstsalat — Mini-Geback

CHF 25.- pro Person
Getranke und Service
nicht inbegriffen




Boulangerie-Patisserie Dubey-Grandjean

Grand-Rue 41
1680 Romont

@ 410266522164
www.dubey-grandjean.ch

Aperitif salzig 1

1kg Cheminées-Brot (Lachs, Schinken, Gruyére AOP,
Trockenfleisch) — 30 kleine Schinkencroissants — 20
Mini-Canapés (Salami, Garnelen, Thunfisch, Schinken)

CHF 7.60 pro Person
Getranke und Service
nicht inbegriffen

Aperitif salzig 2

1 kg Kaminbrot (Lachs, Schinken, Gruyére AOP,
Trockenfleisch) - 20 Mini-Happchen mit
Schinkenfillung — 20 Mini-Croissants mit Lachsflllung
- 20 Mini-Croissants mit Thunfischfillung — 20 Mini-
Eiertortchen — 20 Mini-Canapés (Salami, Garnelen,
Thunfisch, Schinken)

CHF 14.90 pro Person
Getrénke und Service
nicht inbegriffen

Aperitif stB-salzig

Salzig; 30 Mini-Sandwiches (Lachs, Schinken, Gruyére
AOP, Trockenfleisch) - 12 Garnelen-Happchen - 12
Mini-Thunfisch-Tortchen — 25 Mini-Canapés - 0,8 kg
verschiedene Blatterteiggebackstiicke

SiB: 2 Sahnetodrtchen — 20 Mini-Eclairs — 20 Mini-
Millefeuilles

CHF 18.50 pro Person
Getrénke und Service
nicht inbegriffen

Festliches Buffet

Salzig: 20 Mini-Happchen mit Schinkenfillung - 20
Mini-Croissants mit Lachsfullung — 20 Mini-
Sandwiches (Salami, Trockenfleisch, Gruyére AOP) —
35 Mini-Canapés - 0,5 kg Kleine Schinkencroissants
Salziges zum Aufwarmen: 2 Sahnetdrtchen mit
Speckwiirfeln — 18 Mini-Hahnchen-Frikadellen nach
asiatischer Art — 18 Mini-Lachsfrikadellen — 18 Mini-
Auflaufe

SUB: 2 Sahnetdrtchen — 2 Kuchen mit gekochtem
Wein - 20 Mini-Millefeuilles — 10 Mini-Caraques - 10
Mini-Friichten-Tortchen — 15 ObstspielRe

CHF 32.60 pro Person

Getrdnke und Service
nicht inbegriffen

Gourmet-Buffet

Herzhaft: 1 kg Kaminbrot (Lachs, Schinken, Gruyére
AOP, Trockenfleisch) — 10 Mini-Happchen mit
Trockenfleischfillung — 10 Mini-Croissants mit
Lachsflllung — 10 Mini-Croissants mit
Frischkasefillung — 30 Mini-Canapés - 0,8 kg Kleine
Schinkencroissants - 10 Glaschen mit geraucherter
Forelle — 15 Croustades mit Foie gras und Mango-
Chutney - 10 Glaschen mit Gemisedip

SuBes: 2 Galettes a la creme - 10 Mini-Caraques — 10
Mini-Mille-Feuilles — 10 Obstspie3e — 20 Mini-
Glasnagge mit Mousse - 10 Mini-Schokoladen-
Karamell-Windbeutel - 0,3 kg Truffel und Pralinen

CHF 28.- pro Person
Getranke und Service
nicht inbegriffen

Dessertbuffet

1 Sahnetorte — 1 Wein-Kuchen - 10 Mini-Caraques -
20 Mini-Mokka-Eclairs — 10 Mini-Millefeuilles - 10
ObstspieRe - 20 Mini-Mousse-Glaschen - 15 Mini-
Cuchaules AOP, Senf aus Bénichon — 20 Mini-Vanille-
Karamell-Windbeutel - 0,3 kg Triffel und Pralinen

CHF 16.50 par pers.
Getrénke und Service
nicht inbegriffen




Boucherie Charcuterie Bruno Clerc

Rue de UEglise 88
1680 Romont

q] +41(0)26 652 23 93
www .boucherie-clerc.ch

Kalte Fleischplatte: Rundschinken — Wurstwaren -

CHF 10.- pro Person

Leichter Aperitif Trockenfleisch — Rohschinken — Geréucherter Getrédnke und Service
Rohschinken — Trockenwurst — Pastete nicht inbegriffen
Kalte Fleischplatte: Rundschinken — Wurstwaren -
Trockenfleisch — Rohschinken — Geraucherter CHF 15.- pro Person
Aperitif plus Rohschinken — Trockenwurst — Pastete Getrénke und Service

Blatterteiggeback: Schinkencroissant -
Lachstértchen — Mini-Fleischpastetchen

nicht inbegriffen

Leichter Aperitif mit
Happchen

Aufschnittplatte: Landschinken - Boutefas -
Trockenfleisch — Rohschinken — Geraucherter
Rohschinken — Trockenwurst

Blatterteiggeback und Backwaren: Schinkencroissant
— Lachstaschen - Mini-Fleischpastetchen — Mit Lachs
geflllte Mini-Windbeutel — Mit Ganseleber gefillte
Mini-Windbeutel — Schinken-Salami-Happchen -
Rindertartar auf Toast

CHF 18.- pro Person
Getrédnke und Service
nicht inbegriffen

Aperitif mit
Happchen

Kalte Fleischplatte: Landschinken — Boutefas -
Trockenfleisch — Rohschinken — Geraucherter
Rohschinken — Trockenwurst — Roastbeef -
Schweinefiletbraten

Glasgerichte: Garnelen mit Guacamole — Gerducherte
Entenbrust, Ananas, Parmesan - Vitello tonnato -
Foie gras mit Bénichon-Senf und Cuchaule-Crumble
oder Mango-Chutney und Lebkuchen-Crumble -
Zucchini, gerdstete Pinienkerne — Tartar vom
Raucherlachs

Auf Toast: Rindertartar — Kalbstartar mit Triffelol

CHF 23.- pro Person
Getranke und Service
nicht inbegriffen




Orte

Preise: Anderungen vorbehalten.

Romont Schlosshof

Kostenlos, aber eine Reservierung
ist erforderlich.

St-Luc Saal - Romont Schloss

CHF 250~/ Stunde

L’Orangerie - Romont Schloss

CHF 230~/ Stunde

Préfecture de la Glane
Au Chateau

1680 Romont
+41(0)26 305 95 00

Vitromusée Romont
Rue du Chateau 108b
1680 Romont
+41(0)26 652 18 34
www.vitromusee.ch

Vitromusée Romont
Rue du Chateau 108b
1680 Romont
+41(0)26 652 18 34
www.vitromusee.ch

Liste der mietbaren Raumlichkeiten in der Region und Aktivitaten fiir Gruppen:
fribourg.ch/de/romontregion/gruppen



Notizen:



OFFICE DU TOURISME DE
ROMONT ET SA REGION

Rue du Chéateau 112
1680 Romont

Tel. +41(0)26 65190 55
info@romontregion.ch
www.romontregion.ch

INFORMATIONEN

ROMONT
o

OFFNUNGSZEITEN :
Montag bis Freitag
10.00 - 12.00 / 14.00 - 16.00

April bis September
Samedi / Samstag : 11.00 - 16.00


mailto:info@romontregion.ch
http://www.romontregion.ch/
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