Menu Féte des Meres
Muttertagsmenu

Asperges vertes de Salavaux crues & cuites
Agrumes | Crumble de noisettes de Donatyre
Griner Spargel aus Salavaux, roh und gekocht

Zitrusfrichte | Haselnuss-Crumble aus Donatyre
CHF 27

Duo d’omble chevalier de la Riviera Vaudoise
Gel Limoncello du Vully | Mayonnaise Aneth
Zweierlei vom Saibling aus der waadtlidnder Riviera
Vully-Limoncello-Gel | Dill-Mayonnaise
CHF 32

Euf parfait de Saint Aubin
Crémeux de choux fleur | Pleurottes
(Euf parfait aus Saint Aubin
Blumenkohl-Créme | Krduterseitlinge
CHF 28

Médaillon de veau r6ti du pays
Mousseline d’agria aux herbes | Légumes glacés de la ferme Blaser
Jus au Pinot Noir
Kalbsmedaillon aus der Region
Mousseline von der Agria-Kartoffel mit Krdutern
Glasiertes Gemise vom Biohof Blaser | Pinot-Noir-Jus
CHF 62

Fromages de la Fromagerie Jumi

Kise von der Kiserei Jumi
CHF 20

Tiramisu fraise & basilic du jardin
Gel framboise
Tiramisu mit Erdbeeren & Basilikum aus dem Garten
Himbeer-Gel
CHF 16
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