LA CHASSE

Les Entrées

Velouté de courge a ’orange
Et brisures de chataignes cur 11.00

Salade tiede aux suprémes de faisan
Noisettes torréfiées, pommes roties et jus réduit a la framboise cur 19.00

Cocotte des sous-bois et dome aux pistaches
Parfumée aux herbes de montagne cur 22.00

Paté en croiite « maison » de gibier
Confiture d’oignons et chutney de courge cur 19.00

Planchette de chasse
Jambon cru de sanglier, pdté en croiite de gibier,
Saucisson de sanglier, viande séchée de cerf, figues cur 23.00

ILes Plats

Médaillons de chevreuil, Sauce grand veneur
Garniture de chasse et spdtzli « maison » cur 45.00

Tartare de cerf automnal, pain artisanal
Garniture de chasse et spdtzli « maison » cur 36.00

Civet de chevreuil facon « Croix-blanche »
Garniture de chasse et spdtzli « maison » cur 34.00

Le Burger de chasse, pain artisanal
Steak haché de cerf, chanterelles, ceuf, vieux vacherin
Garniture de chasse et spdtzli « maison » cnr 33.00

Entrecote de cerf sur ardoise (200gr)
. Moutarde de saison, beurre café de Paris et a [’ail

' Garniture de chasse et spatzli « maison » ' cur 49.00

______________________________________________________________________________________

Entrecote de cerf sur assiette (180
Sauce créemeuse au vin cuit

Garniture de chasse et spdtzli « %Son » * cur 44.00




LA CHASSE

Suite

Sur Commande
(Minimum 2 personnes)

Selle de chevreuil Saint-Hubert (250g/pers) « net de viande sans os »
Garniture de chasse
Spdtzli « maison » cur 69.00

Assiette garniture chasse
Et spdtzli « maison » cur 26.00

ILes Desserts

Vermicelles de marrons au Kirsch
Meringues et creme double cur 12.00

\
Créme briilée au pain d’épices
Etsa glace a la creme double cur 14.00

Coupe de fruits rouges tiedes

Et sa boule de glace vanille cur 12.00
Planchette de fromage
De nos artisans cur 17.00




